Vendégségben a grófnál
Doroszlón Pietro Arvedi dà Emilei gróf jóvoltából fellendül a falusi vendéglátóipar és a biotermelés
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Pietro Arvedi dà Emilei veronai gróf Doroszlót, ezt a szép, rendezett a bácskai falut választotta második otthonául. Néhány éve, ittjártakor megtetszettek neki a magukra hagyott, megüresedett paraszházak, és ekkor fogant meg benne a gondolat felvásárlásukról, és Vajdaság szívében a falusi turizmus megteremtésérõl. Rövid idõn belül mesebeli házacskákat varázsolt belõlük. Azóta is az ország egyes tájairól, de még külföldrõl is csodájára járnak az emberek. Leggyakoribb vendégek vadászidényben mégis az olasz turisták, akik nem csupán hálni és megpihenni jönnek Doroszlóra, hanem õket inkább a környék vadászati lehetõségei vonzák. 
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Az olaszországi Pietro Arvedi dà Emilei gróf szavait idézve, az európai ember számára a tomboló és sokszor viharosnak is mondható nagyvárosi életvitel terhessé vált, és az emberi szervezetnek idõnként szüksége van pihenésre a természet és a nyugalom ölében. Talán éppen ezért esett a választás a nyugat-bácskai falucskára, ahová a nagyvárosi élet zajai alig hallatszanak el. Nem csupán az utóbbi évek világérzése az elvágyódás a nagyváros zajai elõl, amibõl Nyugaton fejlett idegenforgalmi ágazat lett. A grófnak Olaszországban is vannak falusi üdülõi. A családi birtok egyes, egyébként kevésbé jövedelmezõ területein az ilyen jellegû vendéglátóipar fejlesztésével nagy haszonra tett szert, olyannyira, hogy ezekbõl a bevételekbõl tudta pénzelni egyik üzemének, a borászatnak a beindítását. Manapság viszont ezeken az üdülõhelyeken is árusítja minõségi borait, amely a mintegy százezer hektáros szõlõültetvény mûvelésének eredménye. Néhány évvel ezelõtt, az olaszországi tapasztalatok birtokában Doroszlón fogott hozzá idegenforgalmi vállalkozásába. Stílusukban nem rongálva a falu több mint százéves arculatát, a megvásárolt házikókat vonzó lakosztályokká alakította át. Semmi fényûzés, semmi túlzott kényelem, csupán amennyire szükség van. A szobák padlózata az egykori tornácok padlócserepeivel van lerakva, az összbútorzat pedig az ágyakon kívül a régiségként számontartott tulipánosládák a szobában, és a századforduló idejébõl fennmaradt padok a verandán, valamint a régiségnek beillõ cserépkályhák, melyekben a ropogó tûz a szerény bútorzatú szobát és a nyugati színvonalú fürdõszobát melegíti. Jelenleg 24 szoba áll a vendégek rendelkezésére, de tavaly felépült a mintegy kétszáz férõhelyes étterem és az ugyanekkora tanácsterem is. A leggyakoribb vendégek az olasz vadászok, akiket a vadászat szenvedélye vonz ide. A gróf által létesített vadászati és idegenforgalmi vállalat kibérelte a mintegy 800 hektáros Zombor környéki Gornja Suma vadászterületet, amit a köztársasági Mezõgazdasági Minisztérium által kiírt pályázaton nyert el használatra. Ezen a területen az idegenforgalmi vállalat részérõl telepített mezei fogoly-populáció a külföldiek egyik kedvenc zsákmánya. 

Az említett étterem volt szombaton a helyszíne a Pierto Arvedi dà Emilei gróf szervezésében megrendezett tanácskozásnak, melyen külföldi befektetõk és hazai szövetkezetek vezetõi tárgyaltak az esedékes jövõbeli együttmûködésrõl. A Biopanonija olasz--jugoszláv vállalat biogabona termelésére keres társtermelõket a hazai piacon. Ez térségünk elsõ olyan vállalata, mely biológiai élelmiszerek termelésével foglakozik nyugati mintára. 
A doroszlói határban végzett talajminták elemzéseinek eredményei azt mutatják, hogy a talaj gazdag szerves anyagokban, amely alkalmas az ilyenfajta termelésre. A tanácskozáson elhangzott, hogy országunk számára ez igen fontos, hiszen az itt termelt gabonafélék a vegyszerek használata miatt máskülönben nem eléggé kelendõek a nyugat-európai piacon. Az újvidéki Növény- és Konyhakertészeti Intézet vállalta az erre a célra használható vetõmagfajták kitermelését. Már azért sem mindegy milyen mag kerül a talajba, mivel az európai piac igen elõvigyázatos a genetikailag módosított növényekkel szemben. Az olasz üzletemberek hangsúlyozták, hogy a közös cég a felvásárolt termékek árusítása az Európai Unió országaiban, ami a falu szempontjából korántsem jelentéktelen vállalkozás, hiszen ezzel az átadott terményért cserébe kemény valuta érkezne a faluba. A termelési folyamat egésze szigorú ellenõrzésnek lesz alávetve a talajmûveléstõl a vetésen át egészen a gyomírtásig. A szavatolt védõárakra vonatkozó javaslatok is elhangzottak, miszerint tonnában kifejezve a takarmányborsóért 140, a szójáért 220, a napraforgóért 200, az árpáért 105, a búzáért pedig minõségétõl függõen 105, 125 vagy 145 eurót fizetnének. 
A gróf a tanácskozás alatt magukra hagyta a külföldi vállalkozókat és a hazai termelõket. Úgy érezte, az õ szerepe azzal véget ért, hogy megszervezte ezt a találkozót, ám megjegyezte, hogy az ilyen biológiai termelés beindítása azért is fontos, mert nagymértékben hozzájárulna a vidék állatvilágának, vagyis a vadállománynak a megõrzéséhez. 
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